
 



  

 
 
 
 

 
 

 

 
 

O nosso Xeirus...
No Restaurante Xeirus, o melhor da cozinha Mediterrânica e 

internacional é preparado pelo nosso chefe com o entusiasmo
de quem tem gosto em proporcionar momentos únicos 

aos nossos clientes.

Sem sermos pretensiosos sugerimos que,
ao ar livre no terraço o com vista para as piscinas e jardins, 

apreciando o espetacular céu azul do Algarve, ou mesmo na 
nossa elegante e nobre sala, nos dê a oportunidade de 
lhe servir o que de melhor se faz na nossa gastronomia.

 

Bom Apetite!



Permita-nos surpreender... Este é o nosso menu!

Menu do Restaurante...
…este menu apenas serve para o levar até à realidade dos sabores portugueses

COUVERT ESPECIAL 

Petisco do chefe – 4.50€ 
pão, manteiga, azeitonas, amuse-bouche 
 

Tapa do Xeirus – 3.50€   
pasta de atum ou frango, enchidos e gressinos  

Pão de alho com queijo – 5.00€ 
em base de pizza com queijo para 2 pessoas  
Pão de alho – 4.50€ 
em base de pizza para 2 pessoas  
Pão – 2.00€  

Cesto de pão e manteiga – 3.00€
      

Paté – 1.50€
  

Manteiga – 1.00€
          

ENTRADAS
…do Oriente ao Ocidente com a frescura da nossa costa

Entradas Quentes
Creme de Legumes – 3.50€ 
com fio de azeite virgem 
 
Sopa de Cebola - 4.50€ 
com a sua tosta de queijo gratinado e tomilho 
 
Sopa de Cogumelos – 4.50€ 
com azeite de funcho 
 
Creme de Tomate – 5.90€ 
com ovo escalfado, orégãos e croutons de pão  
 
Sopa do dia – 3.90€ 
 
Camarão Panado – 8.50€ 
com polme de amêndoa, servido com lima fresca
e guacamole 
 
Cogumelos Salteados – 7.80€ 
com nozes e espinafres regados com mel e azeite  

 

Tábua Mista de Sushi – 9.00€ 
com gengibre rosa, molho de soja e wasabi 
 
Melão com Presunto – 7.90€ 
com redução de “Vinho do Porto” e 
marmelada de cebola roxa 
 
Cocktail de Camarão  – 8.50€ 
com fruta fresca da época, molho cocktail 
com açafrão e pimentos 
 
Cavala Marinada – 7.50€ 
com cebolada avinagrada salpicada com 
mistura de salsa e coentros frescos  
 
Céviche Salmão – 8.50€ 
com abacate temperado sobre mistura de 
alfaces frescas regados com compota de 
pimentos 
 
Fresco do Mar – 12.50€ 
Sashimi de vieira com caviar de limão, 
mexilhão com vinagrete de ervas e camarão 
com flôr de sal tudo sobre fatia de pão 
temperada com azeite de alho



Cataplana de Polvo 

com batata doce e enchidos 

 

Cataplana de Peixe e Camarão 

à moda de “Sagres” 

 

Cação Alhádo 

com coentros, batata cozida e pão 

 

 

35€ 

Livro de reclamações disponível  
IVA Incluído à taxa em vigor  

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode
ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado
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Tabela de Alergénios disponível  

ESPECIALIDADES do nosso Chef para 2 clientes

Cataplana de Polvo  
com batata doce e enchidos 

 

Cataplana de Peixe e Camarão 
à moda de “Sagres” 

 

Cação Alhádo 

com coentros, batata cozida e pão  

 

TACHOS E 
CATAPLANAS 

 

35€ 

 
2.00€ 

SALADA

BATATA FRITA

LEGUMES COZIDOS

MOLHO EXTRA

ARROZ 

TOME A LIBE RDA DE DE NOS SOLI CITA R O QUE LHE FOR  MAIS CO NVE NIENTE 

A BIT... FROM ITALY  

Pizza Napolitana – 14.50€ 
Molho de tomate, queijo mozzarella, chouriço, bacon, cebola, azeite de alho e orégãos 

Pizza Vila Petra – 13.10€   

Molho de tomate, queijo mozzarella, atum, cebola, pimentos e orégãos  

PASTAS 
Penne – 9.90€ 

com natas, cogumelos, tomate cherry e ervas frescas  
 

Risotto de Cogumelos – 12.50€ 
courgette e ervas frescas 

 
Risotto do Mar– 18.50€ 
mariscos da nossa costa 

 
Spaghetti Bolognese – 9.50€ 

carne de vaca com molho de tomate, orégãos e queijo parmesão  
 

Tagliatelle – 9.90€ 
com molho “Arrabiata” e ervas 

 
Feijoada de Cogumelos – 14.50€ 

cogumelos refogados com feijão, azeite virgem e coentros frescos  

 

PIZZAS



Frango Grelhado Piri – Piri – 11.50€ 
servido com batata frita, molho piri-piri e salada mista 
 
Bife da Vazia Grelhado (com molho pimenta ou diana) 16.90€ 
batata wedges salteadas e espetada de legumes assados  
 
Bife à Portuguesa – 16.90€ 
com molho avinagrado, presunto, batata frita às rodelas  
 
Peito de Frango Recheado com Presunto e Coentros – 12.90€ 
com massa al pesto, cenoura baby, brie gratinado e compota de pimentos 
 
Supremo de Frango Recheado com Tomate Seco – 14.50€ 
sobre risotto de enchidos e espinafres, e redução de vinho do porto 
 
Magret de Pato com Molho de Frutos Vermelhos – 17.50€ 
espargos verdes, aletria com cenoura, sementes de papoila e foie-gras com flôr de sal  
 
Lombinho de Porco Enrolado em Bacon – 12.50€ 
sobre migas de farinheira, acompanhado de mistura de alfaces frescas  
 
Costeletas de Borrego Panadas em Polme de Amêndoa – 15.50€ 
com molho de menta, esmagado de batata doce e legumes assados  
 
Caril de Frango com Coentros – 13.50€ 
servido com arroz selvagem e fruta fresca da época     
 
Pernil de Porco Confitado com Molho de Mel – 14.50€ 
sobre puré de batata, molho de alecrim e esparregado com tomate cherry   
 

O QUE FAZEMOS AQUI 
FAZÊMO-LO POR SI … 

. . .AS  NOS SAS  CA R NE S

O s  c o l a b o ra d o re s  d o  n o s s o  
r e s t a u r a n t e  s ã o  p r ofiss i o n a is  

p r o n t o s  p a r a  o  a j u d a r ,  p o r  f a v o r  
n ã o  h e s it e  e m  s o l ic i t a r  q u a lq u e r  

i n f o rm a ç ã o  p e r t in e n t e  

Se  por  ventura  t iver  a lguma Restr i ção

Al imentar  deve  informar  de  imediato  a

nossa  equipa  do restaurante



Filete de Robalo Escalfado – 13.50€  
com risotto cremoso de espargos e mini espetada de legumes com mel  
 
Lombo de Atum Rosa – 14.80€ 
com bulhão de ameijoas, portobello e puré de abóbora com erva-doce 
 
Filete de Peixe Galo e Camarão Panado em Polme Coco – 12.50€ 
sobre esmagado de batata doce roxa e molho leve de marisco  
 
Lombo de Salmão Grelhado – 13.50€ 
com mistura de cogumelos silvestres salteados, batata assada e azeite de ervas  
 
Lombo de Bacalhau Confitado em Azeite de Ervas  – 15.50€ 
com puré de grão e espinafres salteados com tomilho  
 
Filete de Bacalhau Fresco Orly – 11.50€ 
servido com molho tártaro e batata frita  
 
Peixe Fresco do Dia  
para grelhar  “consultar ardósia restaurante” 
servido com batata cozida e legumes cozidos  

… Mais uma página 
que viramos …OS NOSSOS PEIXES

–                     

  

  

  

  

  

  

  

. . .Para os mais
         novos.. .  

Prato para 
mini cliente 

6.00€ 

 

 

 

Creme de Legumes –  2.50€  

Peito de Frango Gre lhado  com batata fr i ta  e sa lada  

Panados de Frango  com batata fr i ta  e sa lada

Lombinho de Salm ão Grelhado  com batata fr i ta  e sa lada  

Bif inho Gre lhado  com batata fr i ta  e salada  

Cheese  Burguer  no pão com batata f r i ta  e sa lada  

Panados de Pe ixe  serv idos com Arroz e Sa lada  

Outros acompanhamentos  -  Arroz ,  Massa ,  Legumes  



SOBREMESAS …não é que o melhor fique para o fim... mas 
…aqui será o início para um grande final…

Merengue de limão – 5.50€ 
com zeste de limão, chantilly e canela  
 
Mousse de chocolate – 4.90€ 
com raspas de laranja                   
 
Eton mess – 5.90€ 
merengue, natas e frutos vermelhos 
 
Fondant de chocolate – 5.50€ 
com molho de frutos vermelhos                     
 
Tarte de maçã quente – 5.50€ 
com gelado de baunilha e canela 
 
Tarte de frutos vermelhos – 5.50€ 
com sorbet de limão e molho de frutos vermelhos          
 
Salada de fruta | fruta do dia – 4.50€ 
 
Gelado frito à Vila Petra – 7.50€ 
com cappucino de chocolate, chantilly e mel     
 
Pudim de caramelo – 5.50€ 
                                                  
Prato de queijos – 7.50€ 
com mel, frutos secos e tostas  
 
Misto de tortas do algarve para 2 pessoas – 9.50€ 
com gelado de baunilha 

 

Glúten

Ovo

Vegetariano

Leite Frutos Secos

Picante

LEGENDA DE ALGUNS SÍMBOLOS QUE O AJUDAM A LER O MENU



 

XEIRUS RESTAURANT
You can taste the best from Mediterranean and international 

delicacies, which are prepared with enthusiasm to provide 
you unique moments by our chef at the Xeirus Restaurant.

Without being pretentious we suggest a dinner at the 
outdoor terrace overlooking the pools and gardens, 

enjoying the spectacular Algarve starry sky or inside in 
our elegant and noble room and give us theopportunity

to serve you the best from our gastronomy with the
best smile from our restaurant team.

Bom Apetite!

 



Restaurant Menu...
…through this menu we take you to the reality of  Portuguese �avors

SPECIAL COUVERT  

Tidbit from our chef – 4.50€   
Bread, butter, olives & amuse-bouche

   

 

Garlic Bread with Cheese – 5.00€    
Cheese Pizza bread for 2 guests   
Garlic Bread – 4.50€   
Pizza bread for 2 guests  
Bread – 2.00€  

Bread & Butter – 3.00€
      

Paté – 1.50€
  

Butter – 1.00€
          

STARTERS
…from the East to the West with the freshness of our coast

 
  

  
 

  
 

 

Sushi Board – 9.00€ 
with pink ginger, soya sauce and wasabi  

Melon with Smoked Ham – 7.90€ 
with caramelized Porto wine and 
pink onion marmalade  

Prawns Cocktail– 8.50€ 
with fresh fruit, saffron cocktail sauce and 
sweet pepper 

Horse Mackerel Fillet  – 7.50€ 
with onion, vinegar, fresh parsley and 
coriander 

Salmon Céviche – 8.50€ 
with guacamole, fresh leaves and drizzled 
sweet peppers preserve  

Fresh from the Sea – 12.50€ 
sea scallops sashimi with lemon “caviar”, 
mussels with herbs vinaigrette and prawns 
with salt flower setted up over a garlic slice 
of bread  

Tapa from Xeirus – 3.50€
Tuna or chicken mayonnaise, chorizo &
grissinis

 

Vegetables Cream Soup – 3.50€  
with virgin olive oil 
 
Onion Soup – 4.50€  
with melted cheese and fresh thyme 
 
Mushrooms Cream Soup – 4.50€  
with fennel olive oil 
 
Tomato Cream Soup – 5.90€ 
with poached egg, bread croutons and oreganos   
 
Soup of the Day – 3.90€ 
 
Breaded Prawns – 8.50€ 
breaded roll with almonds, served with fresh lime 
and guacamole 
 
Sautéed Mushrooms  – 7.80€ 
with nuts and spinach, drizzled with honey  
and olive oil 

Hot Starters

 

Let us surprise you...  This is  our menu!



Cataplana de Polvo 

com batata doce e enchidos 

 

Cataplana de Peixe e Camarão 

à moda de “Sagres” 

 

Cação Alhádo 

com coentros, batata cozida e pão 

 

 

35€ 

Complaints book available  
VAT included  

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,
pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou 

por este for inutilizado 
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Tabela de Alergénios disponível  

SPECIALITIES from our Chef for 2 Guest

Octopus Cataplana 
with sweet potatoes and chorizo 

 

Fish and Prawns Cataplana 
with fresh corianders 

 

Boiled Shark 
with garlic and corianders, boiled potatoes and bread 

 

 

35€ 

 2.00€ SALAD

FRENCH FRIES

BOILED VEGETABLES

EXTRA SAUCE

RICE

A BIT... FROM ITALY  

Pizza Napolitana – 14.50€ 
Tomato sauce, mozzarella cheese, chourizo, bacon, onion, garlic, olive oil and oreganos 

Pizza Vila Petra – 13.10€   

Tomato sauce, mozzarella cheese, tuna, onion, sweet pepper and oreganos  

PASTAS 
Penne – 9.90€ 

    
 
 

  
 

  
 

 
   

   

 

PIZZAS
                    

                             

fresh cream, mushrooms, cherry tomato and fresh herbs 

Mushrooms  Risotto – 12.50€
with zucchini and fresh herbs

Sea Food Risotto – 18.50€
from our atlantic ocean

Spaghetti Bolognese – 9.50€
with tomato sauce, oregano and parmesan cheese

Tagliatelle – 9.90€ 
with “Arrabiata Sauce” and fresh herbs 

 
Stewed Mushrooms with Beans – 14.50€ 

Mushrooms, beans, olive oil and fresh corianders  

CHARMING 
FROM 
PORTUGAL 

F E E L  F R E E  T O  A S K  F O R  T H E  M O S T  C O N V E N I E N T  T O  Y O U



 

…O UR  M EA TS

 

  

  
 

 
  

 
 

   
 

 
 

  
 

  
 

 
 

 
 

 
   

 
 
 

   
    

 
 

  
 

WHAT WE DO HERE WE DO IT 
FOR YOU ...

 O u r  w a it e r s  f r o m  X e i r u s  R e s t a u r a n t  
a r e  r e a d y  t o  h e lp  y o u ,  p l e a s e  d o  

n o t  h e s i t a t e  t o  r e q u e s t  a n y  
r e le v a n t  in f o r m a t i o n  

Y o u  m u s t  i n f o r m  i m m e d i a t e l y  o u r

r e s t a u r a n t  t e a m  i f  y o u  h a v e  a n y

F o o d  R e s t r i c t i o n

Grilled Chicken Piri – Piri – 11.50€ 
served with french fries, piri-piri sauce and salad 
 
Sirloin Steak (with Pepper or Diana sauce) 16.90€ 
grilled with sautéed wedges potatoes and roasted vegetables skewer 
 
Portuguese Sirloin Steak – 16.90€ 
fried over a vinegar portuguese sauce with smoked ham and garlic  
 
Stuffed Chicken Breast with Smoked Ham and Corianders  – 12.90€
served with pasta al pesto, melted brie, carrots and sweet peppers preserve 
 
Chicken Supreme with Dried Tomato – 14.50€ 
served chorizo risotto with spinach and caramelized “Porto” wine  
 
Duck Magret with Red Berries Sauce – 17.50€ 
served with green asparagus, pasta, foie-gras with salt flower and poppy seeds 
 
Pork Tenderloin Wrapped with Bacon – 12.50€ 
over breadcrumbs with “farinheira” and assorted leaves  
 
Breaded Lamb Chops with Almonds  – 15.50€ 
with mint sauce, sweet mash potatoes and roasted vegetables 

Chicken Curry with Fresh Corianders – 13.50€ 
served with wild rice and fresh fruits 
 
Slow Cooker Pork Shank – 14.50€ 
over mash potato, rosemary sauce and spinach spread with cherry tomatoes  



   
 

 
 

 
 

  
 

 
  

 
 

  
 

 
  

 
 

 
 

 

Poached Sea Bass Fillet – 13.50€  
With asparagus risotto and vegetables skewer with honey 
 
Pink Tuna Loin – 14.80€  
with clams “bulhão” sauce, portobello mushroom and mash pumpkin with anise  
 
John Dory Fillet with Coconut Breaded Prawn – 12.50€ 
over a purple sweet mash potatoes and seafood sauce 
 
Grilled Salmon – 13.50€ 
with assorted mushrooms, roasted potatoes and herbs olive oil  
 
Cod Fish Loin with Herbs Olive Oil – 15.50€   
served with mashed chickpeas and sautéed spinach with thyme 
 
Cod “Fish & Chips” Beer Battered Fish – 11.50€ 
served with tártar sauce and french fries 
 
Fish of the Day 
Grilled “ask for restaurante slate”
With boiled vegetables and boiled potatoes

 
 

…we turn over
another page …OUR FISH

                     

  

  

  

  

  

  

  

. . .For the 
      youngest. . .  

Dishes for 
“mini” guests

6.00€

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vegetables Cream Soup  –  2.50€  

Gri l led Chicken Breast  wi th f rench f r ies  and sa lad  

Chicken F ingers  wi th french fr ies  and salad  

Gri l led ½ Salmon Loin  wi th f rench f r ies  and sa lad  

½ Gri l led Steak  w i th f rench f r ies  and sa lad  

CheeseBurguer  w ith french f r ies  and sa lad  

F ish F ingers with r ice and salad  

Side Orders  –  r ice ,  pas ta ,  boi led vegetab les  



DESSERTS

  

 
 

 
  

 
 

   
          

 
  

 
 

  

 
   

 
   

 
   

                                                  
  

 
 

 

...the great final starts here… not always, but 
the most important things arrive at the end...

 

 

 

 Eggs Gluten Free

Lactose

Vegetarian

 Hot/chilis

LEGEND OF SOME SYMBOLS THAT HELP YOU READ THE MENU

Dry Fruits

Lemon Meringue – 5.50€ 
With lemon “zest”, chantilly and cinnamon                      
 
Chocolate Mousse – 4.90€ 
With orange shavings 
 
Eton mess – 5.90€ 
meringue, fresh cream and red fruits 
 
Chocolate Fondant – 5.50€ 
With red berries sauce    
 
Warm Apple Pie– 5.50€ 
With vanilla ice cream scoup and cinnamon 
 
Red Fruits Pie– 5.50€ 
with lemon sorbet and red fruits sauce           
 
Fruit Salad | Fruit of the Day – 4.50€ 
 
Vila Petra Fried Ice Cream– 7.50€ 
with chocolate cappucino, chantilly and honey
 
Cream Caramel Pudding – 5.50€ 
                                                                      
Cheese Board – 7.50€ 
With honey, nuts and bread toasts  
 
Algarve Sweet Rolls and Pies “plateau”– 9.50€ 
With vanilla ice cream 




